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Imagens meramente ilustrativas

© ABC . L
- Barreira sanitaria ABC

FOOD SAFETY

e Bactericida ABC

Qooc

dostrial Sabonete Bactericida dermatologicamente testado

SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

- Acdo bactericida aprovada por laboratério REBLAS-ANVISA/MS
frente os micro-organismos: Escherichia coli, Staphylococcus
aureus, Salmonella thyphimurium e Pseudomonas aeruginosa.

- Dermatologicamente testado, pois ndo induz processos de
irritacao e sensibilidade cutanea, ndo causa dermatites.

Bombonas de 5 L em caixa com 6 unidades. &
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0 ABC . L
D Barreira sanitaria ABC

FOOD SAFETY

EL ABC
%
Qaoc

industrial

st Alcool em Gel 70% para limpeza das m3os.

- |[deal para barreiras sanitarias, banheiros e interior das
industrias de alimentos, restaurantes, shopping, ambientes
publicos em geral.

- Usar puro diretamente nas maos, sem diluicdo e sem enxague.

Bombonas de 5 L em caixa com 4 unidades. &
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S Barreira sanitaria ABC

FOOD SAFETY

act ABC Sanitizante a base de Biguanida de acao residual,
% bactericida e fungicida.
Qaooc

industrial
SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

- Ideal para sanitizacao de botas na barreira sanitaria com o uso
do pedillvio.

- Diluir o produto em agua na temperatura ambiente na
concentracao entre 1 e 2%, aplicar por molhagem e ou
pulverizacao e ndo enxaguar.

Bombonas de 5 L em caixas com 6 unidades e
bombonas de 20 kg.

Usar EPl adequado s

Imagens meramente ilustrativas
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Mascara

C

C

escartavel
upla
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Barreira sanitaria ABL

FOOD SAFETY

Confeccionada em TNT

- Mascara branca descartavel, modelo dupla, com elastico,
confeccionada em nao tecido (TNT), atoxica e hipoalergenica, com
camada externa hidrorrepente constituida de tecido de 100%
polipropileno.

- Possui clipe nasal que proporciona excelente adaptacdo ao
contorno do rosto, com camada intermediaria constituida de filtro
bacteriologico, gerando eficiéncia de filtragem bacteriana. Produto
de uso unico.

Caixa com 100 unidades.

NS,
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Tapete
Sanitario

Barreira sanitaria

Pediluvio
- Limpa as solas do sapato, desde a porta de entrada, evitando que a

sujeira entre.

- Menos custos de limpeza e manutencao do ambiente.

- Maior durabilidade.

sawviact = Use junto com o Sanitylact ‘(

ABC para uma melhor
performance. .g’
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SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

Sanitizante ABC

FOOD SAFETY

A base de 4cido peracético

- Com acao rapida, ndo residual, possui amplo espectro de combate a
bactérias e fungos. Ideal para sanitizacao em superficies fechadas.

- Ideal para limpeza CIP de pasteurizador, tubulacdes, silos, tanques
rodoviarios ou sanitizacdao por imersao de utensilios resistentes a acao
do acido, tais como: formas, liras, facas, pecas desmontaveis em aco-
inoxidavel, além de outros equipamentos e superficies .

- Indicado para Laticinios, frigorificos, industria de pescados, polpa de
frutas e outros.

Bombonas de 5 L em caixas com 4 unidades e
Bombonas de 20 kg
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© ABC .
e Sanitizante ABC

FOOD SAFETY

act ABC Sanitizante a base de Biguanida de acao residual,
% bactericida e fungicida.
Qaooc

industrial - Sanitizacdo ambiental, tais como: paredes, pisos, ralos, canaletas,
—— camaras frias, borrachas das portas, cortinas plasticas,
condensadores dos forcadores de refrigeracao, tapetes das barreiras
sanitarias.
- Usar preferencialmente apos a ultima limpeza alcalina do dia.

- Diluir o produto em agua na temperatura ambiente na
concentracao entre 1 e 2%, aplicar por molhagem e ou pulverizacao
e Nao enxaguar.

Bombonas de 5 L em caixas com 6 unidades e

bombonas de 20 kg. &

Usar EPl adequado
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FOOD SAFETY

H | PO MAX ABC Produto a base de hipoclorito de sodio destinado para
sanitizacao manual ou pelo sistema CIP de
’QDC equipamentos e tratamento de agua em laticinios,
A frigorificos, abatedouros, granjas e industrias
alimenticias e de bebidas em geral.

Desinfetante para industria alimenticia e afins. Possui registro,
aprovacao e teste pela ANVISA/MS no controle das bactérias:
Sthaphylococcus aureus, Escherichia coli e Salmonella choleraesuis

aprovacao e teste pela ANVISA/MS no controle das bactérias:

T‘ j Pode ser utilizado para o tratamento de agua. Possui registro,
Escherichia coli e Enterococcus faecium.

Aprovado para
tratamento de

‘ Bombonas de 60 kg.
4gua ‘(
Usar EPI adequado 4’
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FOOD SAFETY

Desinfetante e sanitizante de uso profissional, utilizado manualmente ou pelo
sistema CIP em equipamentos e utensilios em Ordenhadeiras Mecanicas,

Laticinios, Frigorificos, Abatedouros e em Industrias em geral.
Clorax ABC

Desinfetante para o tratamento de agua potavel.

2 QDC Caracteristicas e beneficios:

 ostrio Desinfetante elaborado para desinfeccdo de superficies, equipamentos, ambientes e também
SOLUGOES EMLIMPEZA E MOIENE pelo sistema CIP.
Produto testado e aprovado como desinfetante para industria alimenticia e afins pela
ANVISA/MS frente as bactérias Staphylococcus aureus, Salmonella choleraesuis e Escherichia
coli.
O CLORAX ABC também é um desinfetante para tratamento de dgua para consumo humano,
— sendo aprovado e registrado pela ANVISA/MS e testado frente as bactérias Escherichia coli e
- —J Enterococcus faecium, proporcionando total seguranca em sua utilizacao.

Modo de uso:

Apos a limpeza é realizada a sanitizacdo com CLORAX ABC. Podendo ser aplicado por imersao e
pelo sistema CIP na concentracao de 0,5 - 1%. Deixar o produto em contato com o local a ser
sanitizado por pelo menos 10 minutos.

/

e
fil 1r

Aprovado para
tratamento de
agua

i

me

Para o tratamento de agua para consumo humano, devesse seguir a Portaria n° 05 de 2017 da
ANVISA/MS, que determina uma concentracdo de 0,5 a 2ppm de Cloro Ativo, isto é, 10 a 40m|

de CLORAX ABC para cada 1.000lts de agua. ‘

Hipoclorito de Sédio "

Teor de Cloro Ativo entre 4,5 - 5,5%
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AP Desincrustantes ABC

FOOD SAFETY

Desincrustante Alcalino a base de
; hidroxido de Sodio
Qooc

industrial

SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

Desincrustante altamente alcalino, liquido, desenvolvido para
remocao das sujidades organicas.

- Ideal para limpeza CIP alcalina para laticinios, frigorificos, industria
de pescados, polpa de frutas, bebidas e outros.

- Indicado para pasteurizadores, batedeiras de manteiga, panelas de
.,WoE:ssss::;s;:;}:ussgs::,zom : cozimento, ordenhadeiras mecanicas, aléem de outros equipamentos
' e superficies.

PROIBIDA A VENDA DIRETA AO PUBLICO
ras Mecanicas

Bombonas de 5 L em caixas com 4 unidades e
bombonas de 60 kg.

Imagens meramente ilustrativas
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Qi ABC

AP Desincrustantes ABC

36 .

Qooc

industrial

SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

FOOD SAFETY

Desincrustante acido a base de acido
nitrico.

Desincrustante altamente acido, liquido, desenvolvido para remocao
corretiva ou preventiva de sujidades inorganicas.

- Ideal para limpeza CIP alcalina para laticinios, frigorificos, industria
de pescados, polpa de frutas, bebidas e outros.

- Indicado para pasteurizadores, batedeiras de manteiga, panelas de
cozimento, ordenhadeiras mecanicas, aléem de outros equipamentos
e superficies.

Bombonas de 5 L em caixas com 4 unidades e
bombonas de 60 kg.
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SETEs Desincrustante Acido

o Nome Apropriado Lmbargue:
STIaIRR oM 3264 LIGUIDO CORROSIVO, AGIDD, INORGANICO, WE (ACIDO FLUORIDRICO)S
e

ANTES DE USAR LEWAS INSTRUCOES DO ROTULO
O ISSIONAL

S PROOUTO EXCLUSIVAMENTE DE USO PROF!
emi s PROIBIDA A VENOA DIRETA AQ PUBLICO

—
i RESTRITO AD USO PROFISSIONAL

%:—‘_‘q% APLICAGAO DE USO EXCLUSVAMENTE INOUSTRIAL
——— e LoTEN" FABRICAGAD:

Desincrustantes ABC

FOOD SAFETY

. Desincrustante acido
Qaoc

industrial

SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

Produto com tensoativo biodegradavel. Desincrustante a
base de acidos inorganicos para remocao de crostas nas
superficies metalicas tais como: aluminio e aco-inoxidavel.
Modo de Usar: Diluir o produto em agua na concentracao de
10% e aplicar nas superficies através de pulverizacao com ar
comprimido ou por molhagem. Enxaguar bem em seguida.

Bombonas de 5 L em caixas com 4 unidades, 20kg e 50 kg.
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QABC Detergentes enzimaticos ADV

Solidez para invegti ne fidiro
e s s FOOD SAFETY

A base de enzimas lipases, proteases e amilases,
DETERG ENTE altamente eficazes;

Vg
E NZI MATI CO ABC - Utilizado para limpeza de equipamentos de laticinios, industrias de bebidas,
frigorificos e alimentos em geral;

- Pertence a uma linha de produtos especificos, para limpeza pontual e segura,
sem a presenca de produtos quimicos agressivos aos equipamentos, como
borrachas e aco inox, manipuladores e meio ambiente;

!OOC - Exclusivo para uso industrial.

o dustrial Beneficios do Detergente Enzimatico ABC
- No controle do biofilme bacteriano, vem suprir a necessidade de uma limpeza

AEICROENTE S especifica, eliminando as nanoparticulas de sujidades causadoras do biofilme

TR bacteriano, que podem causar contaminacoes em tanques, pisos, formas de queijo,

paredes e demais equipamentos para o preparo de alimentos.

- Capaz de remover todas as sujidades proteicas, lipidicas e de amido e nao atacar
as borrachas e equipamentos, preservando a integridade dos manipuladores,
favorecendo a diminuicao de carga indesejavel na ETE e diminuindo o uso de
quimicos para o tratamento de efluentes.
- Limpeza eficiente a baixo custo.

Concentracoes utilizadas

De 2,0 a 5,0% (v/v), a uma temperatura maxima de 40° C.

Para uma melhor performance, utilizar fibras de limpeza, escovas ou esfregoes.
Realizar o enxague final com agua potavel (agua boa). .

Bombonas de 50 kg. “'
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Yooc Detergentes enzimaticos AD\

industrial

LINHA CIP MAX ABC

ENZYMAX ABC — 20 kg :
produto enzimatico a
base de lipase, protease
e amilase, para remoc¢ao
de nanoparticulas de
sujidades.

ENZYMAX ABC

ALCALIMAX ABC — 20 kg:
Desincrustante alcalino
desenvolvido para o auxilio
a remogao de
nanoparticulas de
sujidades.

ADITIVEMAX ABC — 5 kg:
Aditivo liquido para
limpeza alcalino-
enzimatica.

FOOD SAFETY

Linha de produtos desenvolvidos para a remocao de nanoparticulas de
sujidades em tangues e equipamentos pelo sistema CIP na industria de
alimentos em geral.

A linha CIP MAX ABC age onde o CIP tradicional nao tem efetiva¢ao, que sao:

v

v

Dentro das corrosdes deixadas pela abrasividade dos produtos quimicos (Soda e
Acido) — Corrosao por PIT;

Nos desgastes e aparas das borrachas, devido a abrasividade dos produtos
guimicos (Soda e Acido) e a montagem e desmontagem das linhas e
equipamentos;

Nas aparas deixadas por soldas nas tubulacdes, tanques e equipamentos em
geral.

Os produtos da linha CIP MAX ABC tem sua aplicacao a uma temperatura
moderada de até 50°C, evitando assim o custo elevado da limpeza pelo uso de
vapor para se alcangar temperaturas altas, além de desgastar menos os
equipamentos.

BENEFICIOS NO CONTROLE DO BIOFILME BACTERIANO

A linha CIP MAX ABC, vem suprir a necessidade de uma limpeza especifica,
eliminando as Nanoparticulas de sujidades, causadoras do Biofilme bacteriano, que
por sua vez ird causar contaminacdes em tubulacdes, resfriadores, pasteurizadores,
silos, tanques e demais equipamentos utilizados para o transporte, estocagem e

preparo de alimentos. I

=Y
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SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

Detergentes ABC

FOOD SAFETY

Detergente liquido, alcalino, cremoso com tensoativo
biodegradavel a base de acido dodesil benzeno
sulfonico.

- Produto desenvolvido para limpeza manual de
equipamentos e utensilios em industrias de alimentos
em geral, com médio a altos teores de sujidade.

- Por ser muito espumogeno e de facil enxague é ideal
para uso com gerador de espuma.

Bombonas de 5 L em caixas com 6 unidades e

bombonas de 50 kg. &
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Q ABC
S Detergentes ABC

FOOD SAFETY

max ABC Detergente liquido alcalino clorado
com espuma com tensoativo biodegradavel.

Qooc

industrial
SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

- Produto desenvolvido para limpeza manual e /ou
mecanizada, preferencialmente de paredes, pisos, ralos,
canaletas, tanques de expansao.

- Com alta eficiéncia e de facil enxague € ideal para uso com
gerador de espuma.

Bombonas de 5 L em caixas com 6 unidades e

bombonas de 50 kg. I i
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SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

Detergentes ABC

FOOD SAFETY

Detergente liquido, alcalino clorado a base de
Hipoclorito de Sodio e Tensoativo nao I6nico
biodegradavel.

- Produto desenvolvido para Higienizacao CIP Completo e Rapido de
superficies frias tais como: tanques rodoviarios, silos / baldes de
leite cru, mini CIP’s em envasadoras, ordenhadeiras mecanicas.

P

Bombonas de 5 L em caixas com 6 unidades e
bombonas de 50 kg.
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SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

Detergentes ABC

FOOD SAFETY

Detergente liquido neutro, viscoso e
com tensoativo biodegradavel.

Elaborado para limpeza manual.

- Detergente neutro de alta aplicabilidade na limpeza geral de
laticinios, frigorificos, industria de alimentos em geral e
ordenhadeiras mecanicas.

- Limpeza manual de equipamentos, utensilios, tanques de
expansao, ordenhadeiras mecanicas, pisos e paredes. Utilizando
sempre o auxilio de esponjas e escovas para melhor limpeza.

Bombonas de 50 kg. ‘(
=%
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SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

Detergentes ABC

DETERGENTE PO CLORADO

Detergente em po, alcalino clorado com tensoativo biodegradavel.
Produto desenvolvido para limpeza manual de equipamentos e
utensilios.

De baixo a médio teor espumaogeno, ideal para limpeza por imersao

de utensilios resistentes ao cloro e também limpeza manual de
paredes, pisos, ralos, canaletas.

Sacos de 25 Kg
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b Desinfetante ABC

FOOD SAFETY

sanitaria ABC

Desinfetante para uso geral.
)aoc

industrial

SOLUGOES EM LIMPEZA E HIGIENE

- Ideal para uso da higienizacao de banheiros e vestiarios.

Frascos de 2 L em caixas com 6 unidades.

P
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oo Desinfetante ABC

FOOD SAFETY

QOooc

industrial

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu Desinfetante para uso geral.

- |deal para uso da higienizacao de banheiros e vestiarios.

Frascode 1 L em caixas com 12 unidades.
Bombonas de 5 L em caixas com 4 unidades.

P

Imagens meramente ilustrativas
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FOOD SAFETY

Desinfetante e sanitizante de uso profissional, utilizado manualmente ou pelo
sistema CIP em equipamentos e utensilios em Ordenhadeiras Mecanicas,

Laticinios, Frigorificos, Abatedouros e em Industrias em geral.
Clorax ABC

Desinfetante para o tratamento de dagua potavel.

2 QDC Caracteristicas e beneficios:

 ostrio Desinfetante elaborado para desinfeccdo de superficies, equipamentos, ambientes e também
SOLUGOES EMLIMPEZA E MOIENE pelo sistema CIP.
Produto testado e aprovado como desinfetante para industria alimenticia e afins pela
ANVISA/MS frente as bactérias Staphylococcus aureus, Salmonella choleraesuis e Escherichia
coli.
O CLORAX ABC também é um desinfetante para tratamento de dgua para consumo humano,
— sendo aprovado e registrado pela ANVISA/MS e testado frente as bactérias Escherichia coli e
- —J Enterococcus faecium, proporcionando total seguranca em sua utilizacao.

Modo de uso:

Apos a limpeza é realizada a sanitizacdo com CLORAX ABC. Podendo ser aplicado por imersao e
pelo sistema CIP na concentracao de 0,5 - 1%. Deixar o produto em contato com o local a ser
sanitizado por pelo menos 10 minutos.

/

e
fil 1r

Aprovado para
tratamento de
agua
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me

Para o tratamento de agua para consumo humano, devesse seguir a Portaria n° 05 de 2017 da
ANVISA/MS, que determina uma concentracdo de 0,5 a 2ppm de Cloro Ativo, isto é, 10 a 40m|

de CLORAX ABC para cada 1.000lts de agua. ‘

Hipoclorito de Sédio "

Teor de Cloro Ativo entre 4,5 - 5,5%
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T ABC 1 ABC
S Agua

FOOD SAFETY

Detecta coliformes totais e Escherichia coli

S\
et B /AN

Ap rovado pela EPA (Environmental Protection Agency - Agéncia de Protecdo
Ambiental) d0S Estados Unidos e incluido no Métodos padrao
para exame de agua e aguas residuais.

Comprovado , o
- Teste aprovado pela EPA dos EUA para aguas potaveis, fontes e efluentes.
- As aprovacgdes internacionais incluem AOAC, IBWA e EBWA.

Facil

- A facilidade de utilizagao simplifica o treinamento. N

aA embalagem doseada por unidade elimina a necessidade de preparagdo
e meios.

Rapido
- Menos de um minuto de manipulacado

- Detecta simultaneamente coliformes e E. coli em
24 horas ou menos.

Imagens meramente ilustrativas
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Linha de produtos
para analises de
microbiologia.
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Quick 3M
Swab

Coleta para amostragem ABC

FOOD SAFETY

Swab de coleta microbiologica rapida com
caldo Letheen

Quick Swabs 3M™ reduzem a mao de obra necessaria para preparar, coletar
e colocar em placas amostras ambientais, aumentando a eficiéncia.

Projeto conveniente melhora a consisténcia da amostragem de laboratoério
para laboratorio, planta para planta.

A amostragem com swabs pode ser Umida ou seca e pode atingir areas de
dificil acesso para maior flexibilidade na amostragem.

O swab para amostragem auto-contido é facil de usar e pode reduzir a
necessidade de misturar diluentes e pipetar, favorecendo uma amostragem
rapida.

Swab ambiental pronto para usar rapidamente entrega 1 ml de amostra em
uma placa 3M™ Petrifilm.

O Quick Swab 3M™ é um sistema de esfregaco ambiental pronto para usar
que consiste de um swab de 12,7 cm contendo tamponador neutralizante
Letheen para facilitar a recuperacao de bactérias.

NS,
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FOOD SAFETY

Agua peptonada tamponada

Tampa articulada pode ser aberta com uma mao e permanece aberta para facilitar as
adicOes de amostras.

Agua peptonada pré-misturada pronta para uso, sem que seja preciso mistura adicional.
Generoso espaco livre e abertura do frasco facilitam a adicdo de amostras.
Frasco resistente a vazamentos ajuda a prevenir perdas durante transporte.

2 anos de vida Util contados da data de fabricacdo proporcionam disponibilidade de longo
prazo.

O Frasco Flip-Top 3M™ para Diluicdo com 90 ml de Caldo de Agua Peptonada é um cilindro
plastico resistente a vazamentos com uma tampa articulada que, com seguranca, veda o
conteldo para manuseio e despacho.

Utilize esse produto para seu controle interno atender os a
RDC 724 e a IN 161 2022/ANVISA.
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Conheca o
revolucionario

Petrifilm

para as suas
analises
microbioldgicas.
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ABC

FOOD SAFETY

Mundialmente
reconhecido

Facil,
agil e

confiavel.
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Petrifilm ABL

FOOD SAFETY

O Petrifilm™ para Contagem de bactérias aerdbicas totais presentes na amostra
testada.

Seguindo um simples protocolo, é possivel ser usado para enumerar as
bactérias anaerobicas para carnes processadas e em alimentos de alta acidez.

Resultados rapidos e precisos em 48 horas por meio de trés simples passos:
1) Inoculacao 2) Incubacao 3) Leitura.

CertificagOes
- Aprovacdes do MAPA, AOAC, AFNOR

Vantagens

- Resultados de modo rapido, facil e seguro.

- Melhor controle do processo e protecao a marca.

- Reducdo geral nos custos operacionais com liberacdao antecipada de produtos.

- Petrifilm usa 75% menos energia, 79% menos agua, produzem 75% menos gases de efeito estufa e
resultam em 66% menos desperdicio (por peso e volume) quando comparadas com métodos agar
concorrentes.

- Ganho de produtividade de 86% ‘
Utilize esse produto para seu controle interno atender os a “’

RDC 724 e a IN 161 2022/ANVISA.
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O Petrifilm™ para Contagem Réapida de bactérias aerdbicas totais presentes na
amostra testada.

Seguindo um simples protocolo, é possivel ser usado para enumerar as
bactérias anaerobicas para carnes processadas e em alimentos de alta acidez.

Resultados rapidos e precisos em 24 horas por meio de trés simples passos:
1) Inoculacao 2) Incubacao 3) Leitura.

Vantagens

- As placas estdo prontas para as amostras, eliminando o demorado e
trabalhoso passo de preparar placas de cultura/agar.

- Esta placa foi certificada por Official Methods of Analysis (OMA).

Utilize esse produto para seu controle interno atender os a ‘(’

RDC 724 e a IN 161 2022/ANVISA. ,,
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FOOD SAFETY

As Placas 3M™ Petrifilm™ para Contagem de E. coli/Coliformes apresentam
resultados confirmados em 24-48 horas.

- Devido a eliminacdo das etapas de confirmacdo, vocé aumenta a
produtividade e reduz os custos gerais com laboratorio.

Resultados rapidos e precisos em 48 horas por meio de trés simples passos:
1) Inoculacdo 2) Incubacao 3) Leitura.

Vantagens

- Resultados de modo rapido, facil e seguro. Com aprovacao MAPA.

- Melhor controle do processo e protecao a marca.

- Maior produtividade no trabalho do técnico.

- Reducdo geral nos custos operacionais com liberacdo antecipada de
produtos

Utilize esse produto para seu controle interno atender os a
RDC 724 e a IN 161 2022/ANVISA.




Imagens meramente ilustrativas

© ABC .
bt Petrifilm ABC

FOOD SAFETY

As Placas 3M™ Petrifilm™ para Contagem de E. coli/Coliformes
apresentam resultados confirmados em 24 h.

Devido a eliminacdo das etapas de confirmacao, vocé aumenta a
produtividade e reduz os custos gerais com laboratorio.

Resultados rapidos e precisos em 24 horas por meio de trés simples

— 7 SRS e -

-~ Passos:

Petrifiny omare ~ ~ .

sz 1) Inoculacao 2) Incubacdo 3) Leitura.

;Z;j‘:’i"*- 2RA4P;[!’] Vantagens

i - Resultados de modo rapido, facil e seguro. Com aprovagdo MAPA.
P - Melhor controle do processo e protecao a marca.

- Maior produtividade no trabalho do técnico.
- Reducdo geral nos custos operacionais com liberacdao antecipada de
produtos

Utilize esse produto para seu controle interno atender os a
RDC 724 e a IN 161 2022/ANVISA.
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As Placas 3M™ Petrifilm™ para Listeria Ambiental detectam a presenca
de Listeria em amostras ambientais. E um meio de cultura pronto para a

E L w amostra contendo agentes seletivos, nutrientes, um agente geleificante

soluvel em agua fria e um indicador cromogénico.

Resultados rapidos e precisos entre 28 e 30 horas por meio de trés
simples passos:
1) Inoculacao 2) Incubacao 3) Leitura.

-

3M
Petrifilm

Vantagens

- Ferramenta comprovada e econdmica para a deteccao de Listeria
ambiental.

- Resultados quantitativos permitem identificacdo de focos na planta e
rastrear o progresso contra a Listeria ao longo do tempo.

- Resultados rapidos, entre 28 e 30 horas a partir da coleta da amostra.

- Método mais seguro: sem enriguecimento, sem transferéncia de cultura.
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A Placa 3M™ Petrifilm™ para Contagem Rapida de Estafilococos
w proporciona resultados confirmados de Staphylococcus aureus, que
S | X aparecem como claras col6nias vermelho-violaceas.

Resultados rapidos e precisos em 24 horas por meio de trés simples
Passos:
1) Inoculacao 2) Incubacao 3) Leitura.

e

b |

PetrifiT  meameee Vantagens

EEEm e 2 4 h - Resultados de modo rapido, facil e seguro. Com aprovacdo MAPA.

SEEETT - Melhor controle do processo e protecao a marca.

FEEETET. RAPID : . .

s - Maior produtividade no trabalho do tecnico.

e - Reducado geral nos custos operacionais com liberacdo antecipada de
produtos

Utilize esse produto para seu controle interno atender os a

w = RDC 724 e a IN 161 2022/ANVISA.
L ()
/ . -c
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FOOD SAFETY

Sinta a eficiéncia do Sistema de Deteccao de Salmonella 3M Petrifilm
Express em amostras ambientais e de alimentos. Essa tecnologia 3M
mudou a categoria de Seguranca dos Alimentos e ajuda a simplificar,
padronizar e a agilizar o processo de deteccao do patdgeno.

Resultados rapidos e precisos.

Vantagens

- A placa oferece resultados presuntivos positivos para Salmonellaspp. em apenas 40
horas para alimentos processados e 48 horas para alimentos ndao processados.

- Utiliza a conveniéncia e eficiéncia da plataforma de placas 3M Petrifilm para oferecer
um teste pronto e um método de confirmacao bioquimica.

- Disco de confirmacao facilmente adicionado a placa para confirmacdo bioquimica.

- Apenas um enriquecimento para alimentos processados.

Utilize esse produto

para seu controle

interno atender os a ‘(’
RDC 724 e a IN 161 _‘

2022/ANVISA.
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Placa 3M™ Petrifilm™ para Contagem de Bactérias Acido-laticas. Ambiente
anaerobico autocontido gracas a tecnologia de remocao de oxigénio e filmes-

| A B w barreira de oxigénio. Pacotes de gas, jarras de anaerobiose ou incubadores de

CO, ndo sao necessarios.

Resultados em 48 horas de tempo de incubacao.

se Vantagens
oo - Placas prontas para usar eliminam a necessidade da trabalhosa preparacdao de meio de
4 8 h cultura, diluentes especiais e ajuste no pH da amostra.
RAPID - Método tudo-em-um para diferenciacdo de coldnias produtoras de gas sem tubos de

Durham ou etapas adicionais.
- Confiabilidade comprovada quando comparado com métodos de agar MRS e APT. Pode ser

ol usado para uma ampla gama de alimentos e amostras ambientais.

[ &0
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3M Swab de deteccao rapida de proteinas

Clean-Trace

Auxilia na reducao de risco com incidentes relacionados
Surfa(,:e a alergénicos e contaminantes.
Protein Plus

Detecta a partir de uma pequena quantidade de
proteina na superficie - 50pug.

Testes quanto a presenga de proteinas para verificar a
eficacia da limpeza.

A leitura visual de uma mudanca de cor indica a

\' presenca de niveis detectaveis de proteina.

Resultados
PE=>5 Positivo &
BF 5 Negativo .g’

Resultados rapidos permitem acao corretiva imediata.
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O sistema desenvolvido pela 3M oferece alta precisdo e confiabilidade na
identificacao molecular de micro-organismos. Compacto, o MDS é uma soluc¢ao
completa, requer poucas etapas, menor tempo de bancada, liberacao antecipada
e tomada de decisao segura. Com Kits de identificacao validados e aprovado
pelas principais agencias mundiais de regulamentacdao como a AOAC, OMA,
AFNOR USD (MLG) e o MAPA, oferece exceléncia em seus testes.

Com um sistema revolucionario e exclusivo da 3M, de amplificacdo isotérmica do
material genético por LAMP com um sistema de deteccao por bioluminescéncia.
Apos o periodo de enriquecimento da amostra, o protocolo para detecgao para
diferentes microrganismos é unico, e pode ser feito concomitantemente.

O resultado em tempo real pode ser acompanhado e fica pronto em média em
60 minutos.

thdagﬁes

—/ AOAC ‘?eg !— MAP e g SR @
INTERNATIONAL S— o Abastecimento ‘




Imagens meramente ilustrativas

G ABC

sde
Selidez para el no fiduro

MDS - Molecular Detection System Anc

FOOD SAFETY

Sample handing

Meio de enriguecimento
Equipamento
Computador

Tubos com reagentes
Kits para teste

- 3M Molecular Detection Assay 2 — Salmonella

- 3M MDA 2 — Listeria

- 3M MDA 2 — Listeria monocytogenes

- 3M MDA 2 — Escherichia coli 0157 (incluindo H7)
- 3M MDA 2 — Cronobacter

- 3M MDA 2 — Campylobacter

- 3M MDA 2 — STEC Gene Screen (stx)

- 3M MDA2 — STEC Gene Screen (stx and eae)

=D
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O Lumindmetro Clean-Trace da 3M em seu modelo mais recente, o LM1, é
uma poderosa ferramenta para o monitoramento ambiental para a deteccao
da presenca de contaminantes.

A partir de um sistema simples, mas ao mesmo tempo completo, oferece
uma solucdo de otimizacao dos processos de monitoramento da
higienizacao.

Vantagens

- Reduz o tempo do analista na bancada, aumentando assim a

produtividade
- Liberacdo com seguranca da superficie analisada

- Reduz o tempo de liberacdo do equipamento/material analisado, de
24h para 1 min.

e " z=— Acompanha um poderoso
, : software
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Petrifilm™*,

Acompanha um poderoso
software para gerenciar
todos os dados, fornecendo
uma visao estratégica dos
resultados™*.

Faz a contagem de col6nias no
3M™ Petrifilm™ em 6 segundos
OU Menos.

Imagens meramente ilustrativas

*Observado na 3M™ Petrifilm™ Placa para Contagem de Aerdbios com contagens altas. ** Computador ndo incluso.

FOOD SAFETY

Otimize seu tempo com a enumeracao automatica das Placas 3M™
Petrifilm™ usando 3M™ Petrifiim™ Leitora Avancada de Placas. Este
sistema reduz em até 94% o tempo para enumerar as Placas 3M™

3M™ Petrifilm™ compatlvels
@
O

3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobic Count Plates

3M™ Petrifilm™ Rapid Coliform Count Plates

3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli/Coliform Count Plates
3M™ Petrifilm™ Rapid Yeast and Mold Count Plates
3M™ Petrifilm™ Aerobic Count Plates

3M™ Petrifilm™ Coliform Count Plates

3M™ Petrifilm™ Enterobacteriaceae Count Plates
3M™ Petrifilm™ E. coli/Coliform Count Plates

3M™ Petrifilm™ Select E. coli Count Plates

3M™ Petrifilm™ Staph Express Count Plates

3M™ Petrifilm™ Staph Express Disk

ﬁ*"-; )
e
REC RYM
2 Q

SEC STX+Disk
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Conrado Vieira Francisco Calasans Renato N. Costa
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Celular (22) 98112-0261 @ Celular (22) 98110-4900 @ Tet'efong (2t2) 3822-8591 .
conrado@abc-itaperuna.com.br fcalasans@abc-itaperuna.com.br renato@abc-itaperuna.com.br
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Aponte o seu celular e faca
download de todas as versoes

quickmass

RY

V]

Contagem Rapida de Bolores e Leveduras

Método

v
O
e
s
0
o
Q
v
O
©
(©
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N
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o

1 miL de am

Validade

A

Temp. ambiente: 30 dias
2-8°C: 18 meses

Método

Resultados positivos

quickmass

AC

Contagem de Aerdbios Mesofilos

A L

1 mL de amostra AOAC l:'\’(

Temp. ambiente: 30 dias
2-8°C: 18 meses

Validade

o

Tenha as principais informacoes no seu celular
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